RÚBRICA DE EVALUACIÓN: ACTIVIDAD SOBRE FERMENTACIÓN
Puntaje Total: 10 puntos
1. Identificación de subproductos (2 puntos)
· Logrado (2 pts): Identifica con precisión que, además del ATP, se genera dióxido de carbono ($CO_2$) y etanol (en fermentación alcohólica) o ácido láctico (en la láctica).
· En Proceso (1 pt): Menciona solo un subproducto o confunde los productos de la fermentación láctica con la alcohólica.
· No Logrado (0 pts): No identifica productos adicionales o menciona sustancias erróneas como el oxígeno.
2. Explicación de la eficiencia energética (4 puntos)
· Logrado (4 pts): Explica técnicamente que la fermentación produce menos energía porque la oxidación de la glucosa es incompleta. Menciona que, al no haber oxígeno, no se utiliza la cadena de transporte de electrones.
· En Proceso (2 pts): Indica que se produce menos energía pero la explicación es vaga, limitándose a decir que "no hay oxígeno" sin mencionar la oxidación incompleta de la materia orgánica.
· No Logrado (0 pts): No establece una comparación lógica o afirma incorrectamente que la fermentación consume energía en lugar de producirla.
3. Aplicación en el cuerpo humano (3 puntos)
· Logrado (3 pts): Localiza el proceso en las células musculares y especifica que ocurre durante el ejercicio intenso cuando el suministro de oxígeno es insuficiente (deuda de oxígeno).
· En Proceso (1.5 pts): Menciona que ocurre en los músculos, pero no explica que la causa es la falta temporal de oxígeno durante el esfuerzo.
· No Logrado (0 pts): Confunde el lugar (ej. dice que ocurre en el estómago) o no identifica la situación de esfuerzo físico.
4. Claridad y Terminología (1 punto)
· Logrado (1 pt): Utiliza términos científicos correctos (anaeróbico, gradiente, metabolito, etc.) y la redacción es impecable.
· En Proceso (0.5 pts): La redacción es comprensible pero utiliza lenguaje coloquial (ej. "el músculo se cansa") en lugar de lenguaje técnico.
· No Logrado (0 pts): La respuesta es confusa o incoherente.

